21 mars 2026

Atelier
CONFITURE

Référente : Dominique
Etaient présentes : Dominique, Monique, Houda, et Fabienne.
Confiture du jour : orange et citron.
Soit :
e 20 kg d'oranges,
o 5 kg de citrons,
e 10 kg de sucre.

L'aprés-midi, le renfort de Dominique, Annie, Maryse a permis d’aider a la finalité de
cet épluchage sans fin.

Mise en cuisson vers 16H30 et fin de cuisson a 18H00.
Mise en bocaux jusqu’a 19H00.

Résultats : 53 bocaux de confiture d'orange citron qui seront stérilisés le mardi 24
mars pendant lI'atelier jardin.

Nous invitons les gourmets a rejoindre I'équipe pour cette nouvelle saison de
cueillettes en tout genre : fraises, prunes, figues et autres, dans la joie et la bonne
humeur.
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