NOTRE*DAME

DE CoOUSIGNAC

Domaine viticole familial, situé en Ardeche méridionale depuis 7 générations.
Nous cultivons des raisins sains et savoureux dans des écosystémes préserves.
Le vignoble est certifié bio depuis 2007 et HVE niveau 3 depuis 2018.
Il fait partie de I’Observatoire Agricole de la Biodiversité depuis 2020.

Raphaél Pommier, le vigneron

Raphaél Pommier est le chef d’orchestre de la production du domaine.
Atypique et gastronome, ingénieur en agriculture, rebelle, innovant,

il est entouré de passionnés qui partagent avec lui l’'amour du travail
bien fait et I’élaboration de bons produits du terroir

Une production orientée Nature et Saveurs

- 12 cépages différents sont cultivés sur le domaine, sur 3 terroirs spécifiques

- Les rendements sont faibles (de I'ordre de 15 & 40 his/ha)

- Un travail du sol Iéger est privilégié, avec un enherbement naturel maitrisé.

- Les vendanges s’effectuent le matin a la main en grappes entieres et la nuit en
machine pour conserver la fraicheur du fruit et limiter I'oxydation des baies.

- Des vinifications douces et au froid sont réalisées, pour préserver les arémes
des fruits et les notes d’épices et obtenir finesse et élégance des tannins.

- Le travail sur les vins rouges s’effectue sans sulfite, de la fermentation jusqu’a
la mise en bouteille, dans la grande majorité des cas.

- Nous sommes exigeants et rigoureux, privilégiant des choix techniques
préservant naturellement les qualités organoleptiques de nos vins.

Plusieurs Appellations de la Vallée du Rhéne , ] ]
Des cuvées classiques et atypiques

AOC Cétes du Vivarais : Rouge, Rosé & Blanc
AOC Cétes du Rhéne : Rouge, Rosé & Blanc
AOC Saint Andéol Village : Rouge uniquement

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE [§

Cuvées « Parcelle Sud » et « Parcelle Nord »

ur découvrir les fondamentaux de la Vallée du Rhéne Nord et Sud

Cuvées « Accord Tonique »

Entiérement réalisée avec le Quatuor Debussy, de la récolte a la dégustation
Cuvées « Vinolithic »

Elevée en fit a 80m sous terre, dans une grotte pendant 12 mois.

Cuvées « Red Landing »

Elevée en bouteille sur « Mars », en Ardeche, a 1100m d’altitude, sans isolation
Cuvées « PRO.I.B » : PROduit par un Irréductible assoiffé de liBerté

Un vin rebelle, a la fois traditionaliste et anticonformiste !




